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TRADYCIJE. Pisanki to

jeden z najbardziej cha-
rakterystycznych elemen-
tow Wielkanocy. Nie tylko
dzieciom sprawia ogromna
frajde ich przyozdabianie.
Niektore {ajka stajq si¢
wrecz matymi dzietami sztu-
ki, jak stynne na caly swiat

jaja Faberge

to najladniejsze inspiracje
O na zdobienie pisanek. W tym
roku warto wykorzystac kil-
ka metod i przekona¢ sie na wlasnej
skorze, ze robienie pisanek to fajna

zabawa dla calej rodziny.
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Barszcz biaty 2z majerankiem
Krem chrzanowy z jajKiem
Kaczka pieczona w catosci
Perliczka pieczona w calosci
GColonko z ciapkapusty
Bigos wielkanocny

Udko z kaczki

Krélicze skoki w sosie wiasnym
Schab po sztygarsku
Cevolay

Rolada wolowa

Rolada drobiowa

Z pieczarkami | serem
Pierogi z gesiny

Smalec
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Malowanie pisanek farbami nie
jest trudne. Trzeba tylko pamietaé
o tym, by kolejng warstwe zdobien
naktada¢ juz po wyschnieciu tej
pierwszej. Dzieki temu kolory nie
mieszajg sie, a palce nie brudzg. By
ulatwié sobie zadanie, warto sko-
rzystac z wytlaczanki na jajka lub
kieliszka na jajko.

Pisankiw cetki

Motywy zwierzece na pisankach?
Czemu nie. Ten desen wyglada wy-
jatkowo ladnie réwniez na jajkach.
W réznokolorowej wersji ze zdjecia
prezentuje sie naprawde uroczo. Taka
pisanka nie jest skomplikowana w
przygotowaniu, a efekt zaskakuje.

Schab z morela

00 Pstrag caty w galarecie
5z Tymbaliki drobiowe
Fra 25,0 Satatka jarzynowa tradycyjna
£ 15,00 zt Satatka bawarska
18,00 z Sled w sosie
Z 25,00 2zt jogurtowo-jabtkowym

SledZ w sosie

9,00 zi pomidc

Kapusta modra

Kapusta zasmazana
Kluski slaskie mroZone
Sos Zurawinowy)
chrzanowy/tatarski

Sos pieczeniowy
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ADOBE STOCK

5.00 zt  Pieczony karczek w ziolach
P

ieczen rzymska z jajkiem

Schab ze sliwka
Boczek rolowany pieczony

YWo-goEdZzikowym

Fil | Pasztet pleczony z Z-\J"E'l'a'-i?'l:'.]

Pisanki jak zwierzatka

Jajka latwo przerobisz na kurczacz-
ki i zajaczki wielkanocne. Przyda-
dza sie takie materiaty jak wloczka,
karton czy piorka.

Pisanki zdohione gazetami

Co zrobi¢ ze starymi gazetami?
Moga sie przydaé do wielu réznych
celow - zapakowania prezentéw,
mycia okien... Mozesz je wykorzy-
sta¢ rowniez do kreatywnego ozdo-
bienia wielkanocnych jajek. Proste,
a jakie efektowne.

Galaktyczne pisanki

To hit ostatnich sezonow. Galak-
tyczne pisanki wymagajg troche
pracy i... kilku lakier6w do paznok-
ci. Najlepiej tych w kolorze grana-
towym, zlotym czy fioletowym.
Przywodza na mys$l Droge Mleczna
lub rozgwiezdzone niebo... Lakier
nalezy naklada¢ na ugotowane jaj-
ko za pomoca lateksowej gabki, a
potem zamoczy¢ w wodzie z dodat-
kiem zlotego lakieru.

Pisanki z czeskich koralikow
Niepowtarzalne wzory na jajkach
mozesz wykona¢ tez z czeskich ko-
ralikow, a nawet... cieszacych sie
wielkim uznaniem wsrod dzieci
wodnych koralikow. Te ostatnie po
ulozeniu na warstwie kleju nalezy
spryska¢ woda, by utrwali¢ wzoér i
odstawi¢ do wyschniecia.

Pisanki malowane markerem
Czym jeszcze mozna malowac pi-
sanki? Nie trzeba by¢ artysta aby
pomalowaé jajka w wyjatkowy
sposdb. Wystarczy zwykly niezmy-
walny marker. Ogranicza cie tylko
wyobraznia. Wystarczy, ze wez-
miesz do reki flamaster i zacznier
rysowac na jajku dowolne wzory.

781 705 300

recepcja@zameklubliniec.com.pl

To moga byé motywy wielkanocne
lub artystyczne napisy z wyjatko-
wym przekazem.

Pisanki zdohione technika
decoupage

Ten trend od lat sie nie nudzi. Tym
bardziej, ze co roku pisanki sa inne,
poniewaz mozesz uzywac nowych
wzorow serwetek. Raz moga to
by¢ kurczaczki, w nastepnym roku
motywy ro§linne, a jeszcze innym
razem zajaczki. Wystarczy klej do
decoupage, pedzelek, serwetki i la-
kier. To naprawde proste, jesli do
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tej pory nie probowala$ — pora to
nadrobié.

Pisanki farbowane w cebuli z
roslinnymi motywami

Przygotuj liScie roslin np. pietrusz-
ki, marchwi, koniczyny.

Surowe jajko wl6z do ponczochy,
przytoz liScie i ciasno zwigz konce
ponczochy.

Jajka wloz do cebulnika i ugotuj.
Po ostudzeniu zdejmij poniczochy i
odklej liscie. Uzyskasz pieckne wzory.
(Zrédlo: polki.pl)
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poczta 9 kwiatowa

ul. 11 Listopada 9, 42-100 Kiobuck
Telefon: 505 081 766
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ul. 11 Listopada A, 42-100 Khobuck
Telefor: 505 962 829



$wiateczne przepisy

ielkanoc coraz blizej — a wraz z nia czas gotowania pysznych potraw dla calej rodziny. Na §wiatecznym
wiosennym stole kréluje zurek, salatka jajeczna i mazurek. Przepisy sg naprawde proste!

Lurek - tradycyjne danie wielkanocne

Od niego zaczyna sie najlepsze posilki jedzone w Wielkanoc. Cieplo zurku nape}nia optymizmem a aromatyczna
kompozycja podkresla wy]qtkowosc dania. W tej zupie kryje sug wyramstosc i magla oczekiwania na §wigteczny
czas. Nic dziwnego, ze méwiac o przepisach na Wielkanoc, nie mozna pomingé zurku. Nie tak trudno go zrobié.

Wiasciwie to znamy catkiem dobry sposdb, zeby tego dokonad!

JAK ZROBIC PROSTY ZUREK WIELKANOCNY?

1. Napelnij garnek 3,5 litra zimnej, czystej wody. Wrzué
do niego boczek wedzony (300 g, przekrojony na p6t) lub
wieprzowe kosci wedzone / zeberka (500 g). Ustaw na ku-
chence i zagotu;.

2. Gdy woda z miesem bedzie juz ustawiona na palniku,
obierz marchew, pietruszke i %4 selera. Cebule i polowe
pora umyj dokladnie. Wrzué wszystko, gdy woda w garnku
zacznie wrzec.

3. Nastepnie dodaj li$cie laurowe (2 sztuki), sol (1 tyzeczke),
pieprz (V2 lyzeczki) i ziele angielskie (4 sztuki). Nal6z na
garnek pokrywke i pozostaw na matym ogniu na 60 minut.
4. Po tym czasie wrzu¢ do garnka bialg kietbase (500 g),
weze$niej nakluwajac ja widelcem w kilku miejscach. Kiel-
basa moze by¢ surowa lub parzona. Zostaw pod przykry-
ciem na 15 minut.

5. Zamieszaj. W kolejnym kroku dodaj kielbase wiejska
(300 g). Przykryj i dalej gotuj — tym razem przez 10 minut.
6. Wsyp 2 lyzki suszonego majeranku. Wlej gotowy zakwas
na zurek (mozna taki kupi¢, sprzedawany jest w butelkach).
Potrzebujesz takiego gotowego zurku 1 litr. Zamieszaj
1 ostatni raz juz zakryj, zeby zupa mogla gotowac sie jeszcze
przez 10 minut.

7. Zdejmij garnek z kuchenki i pozwol zupie przestygnac.
Gdy bedzie juz chlodna, nabierz lyzke bulionu i rozprowadz
ja w 250 g Smietany do zup. Nastepnie zapraw nig zurek
w garnku dodajac rowniez 2 lyzeczki tartego chrzanu.
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Kreatywne torty na kazda okazje!

+ Wypiekane wg domowej receptury
- Kreatywne i pyszne stodkosci

. 2e 100% z naturalnych sktadnikdw
« Bez konserwantdw i wzmacniaczy

. Przyjazne dla alergikdw

Krzepice ul. Wielunska 4, biuro@slodkahania.pl
Tel. 603 303 180

Tray proste przepisy na tradycyine dania wielkanocne

POTRAWY. Bez nich nie moze obejs¢ sie wielkanocny stot. Przedstawiamy trzy tradycyjne

%

Niezwykle smaczna i ladnie prezentujaca sie na $wigtecz-
nym stole. Wykorzystujaca $wiezos¢ barw oraz skladniki,
z ktorych slyng Swieta wielkanocne. Beda wiec jajka, bo
nie moze ich zabrakna¢ w zadnym tradycyjnym przepisie
na Wielkanoc. Na szczeScie jest to ten rodzaj salatki, ktory
mozna przygotowac w troche ponad 15-20 minut. Wystar-
czy ukladac kolejne warstwy zgodnie z nastepujaca kolejno-

$cig (salaterka o $rednicy ok. 20 cm):

+  Puszka kukurydzy konserwowej
+ Szynka konserwowa pokrojona w drobna kostke

(ok. 150 g)
+  Majonez zmieszany z gesta $mietang w proporcjach 2:1
»  Puszka pokrojonego drobno ananasa
«  Starty z6lty ser (ok. 150 g)
«  Posiekane jajko na twardo (5 sztuk)
«  Majonez zmieszany z gesta Smietang w proporcjach 2:1
« SOl z pieprzem
»  Pokrojony drobno por
«  Paski czerwonej papryki do dekoracji

SALATKA NA WIELKANOC

ROBIMY MAZUREK!

Tradycyjny mazurek jest przepyszny. Wyobraz sobie wiec
jaki dobry bedzie w wersji czekoladowej. Przepisy na $wie-
ta wielkanocne nie wykluczaja niewielkiego urozmaicenia
Kklasycznej receptury. Mazurek jest jednym z tatwiejszych do
doskonalenia wedlug wlasnych preferencji. Twoim bliskim
rowniez sprawi on wiele rado$ci, zwlaszcza wedtug naszego
przepisu na male, wielkanocne sukcesy. Pora na $wigteczny

deser do pysznej kawy!
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Godziny otwarcia

Pon. - Pt. 08:00 - 17:00
Sob. 08:00 - 12:00

Sklep Masarski Hurt-Detal
w statej ofercie:

- Jelita naturalne

- Przyprawy

- Mieszanki przypraw

- Ostonki, siatki

- Dodatki i akcesoria masarskie
- Noze Itp.

Jak zrobié¢ czekoladowy mazurek na wielkanoc?

1. Przygotuj duza miske (Zeby sie wygodnie mieszalo) i wsyp
do niej 200 g przesianej maki pszennej, 2 tyzki kakao, 72
lyzeczki proszku do pieczenia, opakowanie cukru wanilino-
wego oraz cukier puder (ok. 70 g). Wymieszaj.

2. W kolejnym kroku wrzué¢ do miski 120 g zimnego masta
pokrojonego w kostke. Do utarcia skladnikow uzyj mikse-
ra. R6b to do momentu, az nie uzyskasz struktury drobnej
kruszonki.

3. Teraz do miski nalezy dodaé 1 zottko. Jesli sktadniki nie
lacza sie zbyt dobrze, dodawaj stopniowo bialtko. Pod ko-
niec mieszania powinna powstac¢ masa, ktora da sie ufor-
mowac w jednolita kule. W16z ja do lodéwki na minimum
0,5 godziny.

4. Przygotuj forme do pieczenia (najlepiej o Srednicy 28
cm). Kule ciasta pokroj na plastry i wyl6z nimi spod blaszki.
Dobrze jest wyscielaé ja weze$niej papierem do pieczenia.
5. Nastepnie trzeba schlodzié¢ catosé. Aby zrobié to dobrze,
wybierz lodowke (20 minut) lub zamrazalnik (10 minut).
W tym czasie rozgrzej piekarnik do 190°C (program gora-
-doh). Forme ze spodem wielkanocnego mazurka wstaw do
piekarnika na Srodkowy poziom na 20-25 minut. Po tym
czasie wyjmij blaszke i ostudz ciasto.

6. Na wystudzony spod wyl6z powidla §liwkowe (5 lyzek)
oraz nieco suszonych §liwek (200 g).

7. Rozpusé w kapieli wodnej czekolade mleczna (200 g)
ze Smietanka (100 ml). Uzyskana polewa oblej sliwkowy

wierzch. Mazurek udekoruj orzechami wloskimi lub pekan.
(Zrodto: tadar.pl)

P.P.H.U. Euromas
42-100 Ktobuck ULSlaska 13
tel. 693-750-207
www.euromas.pl
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